
CHAMPAGNE LEONCE D’ ALBE

SPECIAL RESERVE BRUT NV

シャンパーニュ・レオンス・ダルブ
シャンパーニュ地方（ピノ・ノワール 85％　シャルドネ 15%）

レーニュ渓谷側の力強くボリュームのある

ピノ・ノワールやセーヌ渓谷側の繊細なピノ・ノワールなど

収穫する地域ごとの特性をうまく組み合わせて

「飲みやすく、小難しいことを考えずに楽しめるシャンパーニュ」がテーマ

7,500

Champagne Apollonis  Michel Loriot

APOLLONIS Palmyre Brut Nature

アポロニス　パルミラ　ブリュットナチューレ
シャンパーニュ地方（ピノ・ムニエ 65%　シャルドネ 35%）

ヴァレ・ド・ラ・マルヌ地区フェスティニー村にひっそり構える小さな蔵元。

ベートーベン、モーツァルト、ブラームス、ヴィヴァルディ、エルガー

これらのメロディーは、ワイン、酵母

そしてそれを構成するタンパク質に到達する振動をもたらします。

10,000

Champagne

Marguet Millesime Amboniacus Grand Cru Extra Brut

マルゲ ミレジム アンボニアキュス グラン クリュ エキストラ ブリュット
シャンパーニュ地方（ピノ・ノワール 62%、シャルドネ 38%）

革命的なエノロジストと呼ばれる

エルヴェ・ジェスタンの指導の下

彼が提唱する理論に基き、恵まれた土地がもたらす最良の葡萄と

テロワールに忠実なシャンパン造りで

すばらしい作品を送り出しています。

13,000

Champagne Lallier

Joël Robuchon Grand Rosé Grand Cru N.V.

シャンパーニュ・ラリエ ジョエル・ロブション グラン・ロゼ グラン・クリュ N.V.
シャンパーニュ地方（ピノ・ノワール 65%　シャルドネ 35%）

見事な淡いローズの色と、駆けめぐる細かい気泡。

柑橘系果実の特徴と、ピリッとしたラズベリーと

野イチゴの魅惑的なアロマを誇ります。

はっきりとした美麗な口当たりから始まり

続いてフレッシュなニュアンスが顔を出します。

15,000

Champagne Lallier 

Joël Robuchon Blanc de Blancs Grand Cru N.V.

シャンパーニュ・ラリエ ジョエル・ロブション ブラン・ド・ブラン グラン・クリュ N.V.
シャンパーニュ地方（シャルドネ 100％）

甘みを抑え、ゆったりとした奥行きのある味わい。

気泡は細かく滑らかで、口当たりも甘ったるさは一切なく

綺麗でエレガントな余韻が続きます。

どのような食材との相性も良い

美食のために生まれたブラン・ド・ブランのシャンパーニュです。

17,000

Champagne Perrot-Batteuxs

Helixe Premier Cru Brut Blanc de Blancs

エリックス・プルミエ・クリュ ブリュット・ブラン・ド・ブラン
シャンパーニュ地方（シャルドネ 100％）

最高峰のシャルドネを産する

コート・デ・ブラン地区南端の知る人ぞ知るレコルタン ! 

キュヴェ名の「Helixe( エリックス )」はギリシア語で「螺旋」を意味し

ベルジェール・レ・ヴェルテュの石灰質土壌から

しばしば発見されるアンモナイトの化石を表している

8,000

フレンチの皇帝ジョエル・ロブションを父に
その卓越した、味覚やマリアージュのセンスを引き継ぐ

若きエグゼクティブワインプロモーター “ルイ・ロブション”
美しい景観と優雅な空間に包まれたこの場所で

私達がご提案する「最高のワイン」はルイ自らが 1点 1点テイスティングをし
ジ・オリエンタルテラスのために厳選したとっておきの銘柄です。

「生産者の想いや世界観のつまった本当に優れたワインを届けたい」というルイの熱い使命感と
「お客様へ最上で最愛のおもてなし」を志す当レストランとのマリアージュでもあります。

良質なワインをお値打ちな価格にてご用意させていただきましたので
お客様にピッタリのワインをお選びください。
ルイ・ロブションのコメントと共に。

Perrot Batteux & Filles

 Cuvee Helixe 1er Cru B de B Millesime 2008 

キュヴェ・エリックス・プルミエ・クリュ ・ブラン・ド・ブラン ミレジム 2008
シャンパーニュ地方（シャルドネ 100％）

ベルジェール・レ・ヴェルテュ村のシャルドネのみからなり

瓶内熟成期間は最低 7年。ドザージュは 8g/L。 

長期熟成による複雑味が存分に感じられるシャンパーニュ。色調は美しく輝く明るいトパーズ。

完熟した洋梨や黄桃などの果実のアロマと共に

熟成に由来するブリオッシュやヘーゼルナッツ等の香りをふんだんに感じる。

16,000

Champagne

Laure d'Echarmes Brut

シャンパーニュ・ローレ・デシャルム・ブリュット
シャンパーニュ地方（ピノ・ノワール、シャルドネ、ピノ・ムニエ）

オーナーであるクロード・グルエ氏は

2006 年ボーヌでワイン造りの勉強を終えて入社した

息子ピエール・シャルルとともに他にはないユニークなスタイルを表現することに

強い意志をもって日々まい進しています。

法廷基準以上の熟成期間をとり、ロマネ・コンティと同じ大樽メーカーを使い

2014 年の収穫から畑の区画ごとに醸造を行っています。

6,500


